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SOUPE DE CHAMPAGNE

e

Pour une bouteille de champagne ou un bon mousseux,

1 louche (10 cl) de Cointreau ou Grand Marnier,

1 louche de Pulco citron,

1 louche de sirop de canne a sucre, 1 orange, un peu de cannelle.

Servir bien frais !!!!
et consommer le tout avec modération !!!
enfin quand la tente ou caravane n'est pas loin ???
Recette proposée par Héléne.
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